CONTROLLO RUBINETTO CUCINA GAS
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ESPLOSO:
VITl, GRUPPO ASTINA, MOLLETTA, CONO, CORPO RUBINETO.

OCCORRENTE:

UNA ELEMENTARE DOTE DI MANUALITA' DA PARTE SUA, INOLTRE GRASSO
SPECIALE PER TENUTA, CACCIAVITE A CROCE N° 1, CAGAVITE DI REGOLAZIONE
DEL MINIMO, PENNELLINO , ACETONE , PANNO DI COTONESMALTINO VERNICE.

ESECUZIONE:

CHIUDERE IL RUBINETTO DEL GAS, OPERAZIONE CHE VA’BMPRE FATTA PRIMA DI
QUALSIASI INTERVENTO SULL’APPARECCHIATURA, TOGLIERESGRIGLIE E
BRUCIATORI, ALZARE IL PIANO DELLA CUCINA TOGLIENDO, SE CI SONO, LE VITI
POSTE AL BORDO ESTERNO DEL PIANO O SE PIANO DI COJRA TOGLIENDO LE
VITI DI SERRAGGIO POSTE SOTTO | BRUCIATORI O ALLERHGLIE , SMONTARE
EVENTUALMENTE, PER LE APPARECCHIATURE DOTATE DI ACENSIONE
AUTOMATICA, IL MICRO-INTERRUTTORE SERRATO CON UN DAO O SULLE VITI
STESSE DEL RUBINETTO, SVITARE LE VITI LATERALI DEIRUBINETTO
POSSIBILMENTE CON UN COLPO SECCO, IN MODO DA NON BERMARNE IL
TAGLIO, TOGLIERE IL GRUPPO ASTINA FACENDO ATTENZIQE A NON FAR CADERE
E QUINDI SMARRIRE LA MOLLETTA CHE PREME SUL CONO, QINDI TOGLIERE IL
CONO DAL CORPO DEL RUBINETTO MEMORIZZANDONE LA PO3IONE
DELL'INSENATURA NELLA QUALE E’ INSERITO IL PERNO DHE. GRUPPO ASTINA
POICHE NEL RIMONTAGGIO ANDRA’ MESSO NELLA STESSA P&IZIONE, PULIRE |
COMPONENTI COMPRESO IL CORPO RUBINETTO CON ACETOMSIERVENDOSI DEL
PENNELLINO , ASCIUGARE BENE | COMPONENTI TAMPONAND@ON PANNO
ASCIUTTO, INGRASSARE IL CONO SPALMANDO UN LEGGEROTRATO DI GRASSO
QUINDI RIMONTARE IL TUTTO SEGUENDO L'OPERAZIONE CONRARIA, A FINE
OPERAZIONE, METTERE CON LO SMALTINO UN PO’ DI VERNIE SULLE VITI PER
EVITARNE L’'ALLENTAMENTO.

ATTENZIONE
L'OPERAZIONE E’ SCONSIGLIATA AL FORNO SE E’ DOTATM@I TERMOSTATO.

REGOLAZIONE DEL MINIMO DEI BRUCIATORI DEL PIANO:
ACCENDERE IL BRUCIATORE DA REGOLARE TOGLIERE LA MARPOLA DI
COMANDO SVITARE DI 2 GIRI LA VITE POSTA DENTRO IL ERNO DELLA MANOPOLA
QUINDI RIMETTERE LA MANOPOLA PORTANDO IN POSIZIONBI MINIMO ED
AVVITARE LA VITE PRECEDENTEMENTE SVITATA FINO AD O TENERE UNA
FIAMMA RIDOTTA, MA STABILE.

CORDIALI SALUTI
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